BLANC DE BLANCS

DOSAGE
Brut
100% Chardonnay

VIEILLISSEMENT
3 ans

ROBE

Dorée et lumineuse, animée d'une effervescence fine et
persistante.

NEZ
Floral suivi progressivement de notes d' agrumes.

BOUCHE

Séduisante par son attaque franche, généreuse et
fruitée.

RECOMPENSES

IWSC 2026: 89/100

Bettane+Desseauve Prix Plaisir 2026 : 89/100
Decanter 2026 : Médaille d'Argent

Mondial de Bruxelles : Médaille d'Argent

MAISON FOMDEE EM 1 BAT
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